得來速避病毒　蘭餐廳主廚私房便當250元起

全國疫情仍吃緊，響應防疫政策待Orchid by Nobu Lee蘭餐廳自5月26日(週三)起，由行政主廚Nobu李信男親自精心設計，推出一系列限定且限量的外帶/外送美味商品，包括只要「宅食尚」精緻個人獨享餐、「宅饗宴」經典必吃佳餚、「不斷糧」生鮮冷凍食材包等多種選項。
並貼心提供「免下車外帶自取及外送」服務，凡消費滿3,000元以上，再享8公里範圍內免運費(以Google Map計算，餐廳所在位置為起點，送餐地址為終點)
其中「宅食尚」有咖哩飯、海南雞飯和牛頰仁當飯三種選擇，售價250元起，堪稱與米其林級美味最近的距離。
靈魂咖哩飯 (250元)

行政主廚Nobu秘製咖哩所需的食材多達20種，自前置處理後再依序慢火熬煮製成滋味馥郁的香濃咖哩醬，搭配噴香多汁的炸雞及Q彈白米飯，美味直擄人心。另有豪華靈魂咖哩飯，包括戰斧豬排咖哩飯(450元)、Te Mana Lamb和羊臀咖哩飯(650元)、及日本F1國產牛咖哩飯(800元)，吃咖哩也能很Fine Dining！
正宗星馬海南雞飯 / 250元

軟嫩雞腿肉是與雞高湯、薑、青蔥燜煮而成；雞飯則是用雞高湯加入雞油、蒜、薑末、香茅和泰國檸檬葉等香料烹煮，搭配以獨門秘方製成的辣椒醬及蔥薑醬品嘗，鹹鮮有味。
家鄉牛頰仁當飯 / 250元

由來自馬來西亞的主廚Peng精心製作，以乾蔥、蒜、香茅、辣椒等香料製成仁當醬，再加入牛頰慢燉3小時入味，與雞飯和酸香爽口的鳳梨、小黃瓜等漬物一起享用，令人食指大動。
