【從早到晚都有米粉湯】阿琴與旗魚新竹米粉

說好了要帶朋友去吃用細版米粉煮的米粉湯，整理筆記後圈出2家還不錯的順道與大家分享：

首先是透早營業至約莫中午的阿琴米粉湯，這家位在萬華東三水（新富）市場底的小攤，湯頭特別之處在於加入蝦皮熬煮，讓醇美的米粉湯在煠肉的旨味外，更添幾縷鮮香。
油膏也與一般小吃店不同，結合了蔥、蒜香氣，滋味鹹中帶甘，我喜歡這裡的三層肉、大腸和燙茭白筍，淋上自製油膏後滋味更佳。

有回路阿琴過並不甚餓，雖然只點了一碗滷肉飯解饞，老闆娘卻體貼送上一碗沒有米粉的熱湯，老市場的人情味，迄今令我難忘。

旗魚新竹米粉則在華燈初上後才現身延平北路街邊，一直營業至隔天清早方歇。

瓷碗裝盛的細爽米粉湯搭配細而不柴的旗魚肉丁和一顆包了肉餡兒的旗魚丸，讓它在冰冷不鏽鋼餐具充斥的延三夜市裡更顯秀色可餐。

攤上還有一鍋專司炸物，炸紅糟肉、炸蝦仁、炸魚條等，如果不是擔心體重直線飆高，真想通通來上一碟！

台北城，從早到晚都有美味的細版米粉湯等著吃客，值得你多走幾步去會會這些可愛的食物。
P01▲阿琴的米粉湯上飄著油蔥和芹菜珠，蝦皮讓湯味道更鮮了。
P02▲瞧瞧這五花肉的切面，流口水啦！
P03▲黑白切的大腸處理得相當乾淨。
P04▲來晚了，很多白切料就賣完囉。

P05▲旗魚米粉，晚餐消夜早餐，通通都是它！
P06▲不願與人分享的炸蝦仁。
P07▲華燈初上，攤子上覓食的人潮也湧現。

Data
阿琴米粉湯
台北市萬華區昆明街314號旁( 新富市場底)

旗魚新竹米粉
台北市大同區延平北路三段85號

