【好好吃】牛肉切細細的愛心牛肉湯

這幾年，台灣人像是得了傳染病，對台南美食痴狂著迷的不像樣，我不想跟流行，但偏偏今天要說的這家，一樣位在台南，賣的也是經典台南美食之一的牛肉湯。名氣或許不是頂響亮，我對它的印象卻勝過排隊名店！

說到台南學甲，你想到什麼？茂密的紅樹林濕地生態，還是南台灣最大野生動物園頑皮世界；又或者你知道統一集團創辦人高清愿，生前每年都會去拜拜求平安的新芳慶安宮就位在學甲。在這個純樸的小鎮裡，老人比年輕人多，道路不寬，時不時便看見沒戴安全帽的摩托車騎士騎過身邊，感覺他不是急著上班，只是出門買瓶醬油。
這裡有一家開店20幾年的順德牛肉店，每天從善化進台灣本土現宰牛肉，在攤頭現切，以牛骨、牛腩等熬煮4小時的高湯，沖入碗裡，上桌時，牛肉還帶粉紅色，湯鮮肉嫩且甜美。比起部分店家熬煮湯頭時，會加大量洋蔥、甚至蘋果等蔬果，順德的牛肉湯頭是純牛味。
因為生意好，老闆娘手上切肉的刀子沒停過，她說：「我們學甲老人家多，他們牙口不好，肉不能切得跟平常一樣厚。」只要看見老人家上門，她就會仔細的把肉切的又細又薄。老闆娘捻起一塊肉說：「要切得像這樣！」
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看著細薄到幾乎要透光的牛肉片，我心裡一陣溫暖，是小鎮的人情味，讓這碗牛肉湯，閃著感動人的光芒。

順德牛肉店
台南市學甲區民權路59號
(06)782-0161

